Panini Gourmet: gli originali, quelli di Franz!

Creano dipendenza! Diffida dalle imitazioni!

EI Nif burger [19.00]

Pagnotta rustica 120 gr

Hamburger di Black Angus 200 gr
Asiago fuso

Zucea al forno

Porcini spadellati

Noci caramellate miele e rosmarino

El boscher [17.00]

Pagnotta rustica 120 gr

Carpaccio di Filetto marinato ai poreini
Trentingrana

Finferli e poreini

El buratin [17.00]

Pagnotla rustica 120 gr

Radicchio trevigiano

Zucca al forno

Burratina 120 gr

Acciughe del Cantabrico Regina Isabella

Cioccolato fondente, nocciole tostate, limone

El culaccia [19.00]

Focaccia 120 gr

Culaccia di Parma 24 mesi
Radicchio trevigiano
Gorgonzola dolce

Pere caramellate al rosmarino

Noci e mostarda di fichi
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El Lupa del Lagorai [18.00]

() Focaccia 120 gr

Guancette di maiale stracotte al Lagrein
Zucca al forno e poreini spadellati
Asiago fuso

Cavolo cappuccio rosso marinato



1 °Otzi [14.00]
Filoncino ai cereali 120 gr
Asiago fuso, Speck

Mela Pink Lady, insalata di cavolo cappuccio

Salsa del Nif, noci

El ton-tachin [16.00]

Pagnotta rustica 120 gr

La nostra fesa di tacchino
Tonnata del Nif

Cipolla caramellata alla soia
Cavolo cappuccio, barbabietola

Cipollotto di Tropea, tabasco

El veg [16.00]

Focaccia 120 gr

Crema di peperonata Franz-made
Radicchio trevigiano al balsamico
Zucca al forno

Erbette colorate spadellate
Cavolfiore viola

Burratina 120 gr

El toast(on) gross [13.00]
Pane da toast a1 cereali
Asiago fuso, prosciutto cotto

Salse Nif made su richiesta 2.00

I Panini sono stati pensati da Franz per regalare la miglior esperienza,
le modifiche vanno ad intaccare I’'equilibrio della ricetta.

Per ogni variazione, il prezzo & a partire da 2 euro.

Se gradisci il pane gluten free, pane da 120 gr al prezzo di 3 euro
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Coperto [2.00]



