
PANETI GOURMET : gli originali! - *creano dipendenza  

Nif BURGER [18 €] 
Hamburger di Black Angus (200 gr) 
gorgonzola dolce, indivia belga brasata, pera Kaiser caramellata, noci  

EL LUPA DEL LAGORAI [18 €]  
Guancette di maiale stracotte al Teroldego, zucca, castagne, porcini, Asiago 

EL LUGANEGA [15 €] 
Hamburger di “luganega”, Asiago, uova strapazzate, erbette ripassate con  
uvetta e mandorle 

EL BOSCHER [16 €] 
Filetto di Black Angus, Trentingrana, finferli e porcini trifolati 

EL TONTACHIN [15 €] 
La nostra fesa di tacchino, cipolla caramellata, salsa tonnata del Nif,  
rapa rossa, scarola, cipollotto di Tropea, tabasco 

EL VEG [15 €] 
Humus di cannellini, Trevigiano al balsamico, zucca, erbette ripassate con  
uvetta e mandorle, burratina, castagne 

L’EMBUFALÌ [16 €] 
Scarola stufata, olive taggiasche, burratina, albicocche disidratate, acciughe  
del Cantabrico 

ÖTZI [12 €] 
Asiago fuso, speck Rendena, insalatina di cavolo cappuccio, cumino,  
noci, Pink Lady, salsa del Nif 

EL RUGANT [16 €] 
Filetto di maiale al rosa in crosta di nocciole, purea di sedano rapa,  
mirtillo rosso e rum  

TOASTON GROSS [12 €] 
Pane ai cereali, asiago fuso, prosciutto cotto 

I Panini sono stati pensati per regalare la miglior esperienza,  
le modifiche vanno ad intaccare l’equilibrio della ricetta.  
Per ogni variazione, il prezzo è impartire da 2 euro 
Se gradisci il pane gluten free, pane da 120 gr al prezzo di 2 euro 
Coperto 1.50 euro


